Cclestins

DINER DU 15 AOUT +‘

AURESTAURANT LEN3
AUGUST 15™ DINER AT THE N3 RESTAURANT

Un menu imaginé et concocté par nos Chefs Jacky Bresson, Sébastien Bonnamour et leurs équipes
A menu designed and prepared by our chefs Jacky Bresson, Sebastien Bonnamour and their teams.

&

VENDREDI 15 AOUT 2025 A PARTIR DE 19H
FRIDAY 15™ OF AUGUST, STARTING AT 7PM

85€ /pers.

Tartelette au charbon, moules, mais, curry.

Charcoal tart, mussels, corn, curry.

Aioli moderne de petits légumes, poulpe de roche et raie a I'estragon, bouillon safrané.

Modern vegetables aioli, tarragon flavoured rock octopus and ray, saffron broth.

Carré de veau du Cantal en crolte d’olives noires, capres, ragout de févettes,
mini poivron farci fagon pissaladiere, jus corsé.

Cantal veal rack in black olive crust, capers, broad bean stew, mini stuffed pepper pissaladiéere style,
full-bodied veal juice.

Crémeux de comtesse de Vichy et fraises de Chateldon

Comtesse de Vichy cheese cream and Chateldon’s strawberries.

Myrtilles, quatre épices, vanille

Blueberries, four spices, vanilla

Enfant de moins de 12 ans - 25€
Children under 12 years old - €25

Boissons non comprises / Beverages not included
Prix nets, service inclus / Net prices, VAT and service included



