
DÎNER CONCERT
CONTE DE PRINTEMPS

 

Mise en bouche
Cromesquis de pied de porc aux choux verts, 

pickles de moutarde, gel de choux acidulé.

Entrée
Pithiviers de canard et foie gras aux champignons et blettes, 

petite frisée et jeunes pousses, jus corsé. 

 
Plat

Suprême de pintade fermière en deux cuissons laquées au Miso blanc, 
asperges blanches de la Limagne légèrement brulées à la flamme,

 shiitakés confit au soja de la maison du Koji,
 jus réduit et son sabayon d’épinards.

Fromage
Tube croustillant de Saint-Nectaire fermier, crémeux d’endives.

 

Dessert
Pavlova printanière

Mignardises

 En partenariat avec l’association Chamlumière.

Sur des airs d’Offenbach, Bizet, Berlioz, Gounod, Strauss, 
Brahms, Ganne et Lehar.

Boissons non comprises.
Prix nets, service inclus / Net prices, VAT and service included

restaurants.lescelestins@vy-resort.com

Samedi 29 mars 2025 à 19h45
Arrivée souhaitée entre 19h et 19h30

85€ par personne

Pour votre
réservation 


