
Menu de Noël 
Pour commencer

Truite Fario de "Noël" autour du topinambour d'Auvergne, 
noisettes et clémentines corses, sabayon au café

On prolonge

Pour finir en douceur
Croustillant au chocolat, crémeux thé Earl Grey et oranges confites

DÉJEUNER DU 25 DÉCEMBRE - 82€/PERS.

Foie gras de canard maison accompagné de sa mini brioche, 
châtaignes-Birlou, condiments à la pomme et jeunes pousses

Bar nacré et son jus aux coquillages rafraîchi à la citronnelle, 
variation de choux-fleurs, condiment ail noir, petites pousses

Suprême de Chapon farci, jus à la truffe et son sabayon des sous-bois,
petits légumes racines de nos producteurs

Etape gourmande

On Poursuit

Mignardises

PRIX TTC, SERVICE COMPRIS

BOISSONS NON INCLUSES
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tel:0470308228


Christmas Menu
For Starters

"Christmas" Fario Trout and Auvergne’s topinambour, hazelnut and
corsican clementine, coffee sabayon

We Extend

Sweetness Touch
Crunchy chocolate, earl grey tea cream and candied orange

 DECEMBER 25TH - LUNCH - 82€

Homemade duck foie gras served with mini brioche, chestnuts-birlou,
apple condiments and baby leaves

Bass served with juice of shells with lemongrass, variation of cauliflower,
black garlic condiment, baby leaves

Stuffed capon breast, truffle juice, undergrowth sabayon, root vegetables 

Tempting Step

Our meal continues

Petits Fours

PRICE INCLUDING ALL TAXES, 
SERVICE INCLUDED

BEVERAGSE EXCLUDED
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