
FORMULE EXPRESS – 18€ 
MIDI UNIQUEMENT 

 

ENTREE + PLAT + CAFE OU PLAT + DESSERT + CAFE : 18€  

(Boissons non incluses) 

ENTREES 

VELOUTE DU MOMENT 

SALADE DE TOMATES 

TERRINE DE CAMPAGNE 

ENTREE DU JOUR 

PLATS 

JAMBON SNACKE & RATATOUILLE, SAUCE MOUTARDE  

OMELETTE AUX FINES HERBES & SALADE 

TARTE A L’OIGNON 

PLAT DU JOUR 

DESSERTS 

SALADE DE FRUITS 

COUPE DE GLACE 

CAFE OU THE GOURMAND 

 

ACCOMPAGNEMENTS 

FRITES MAISON 5€ 

LEGUMES 4€ 

RIZ BASMATI 4€ 

SALADE VERTE 4€

  

 

 

LE BISTROT AUVERGNAT LES ENTREES Entree Plat 

TARTE A L’OIGNON – Onion tart 9€ 15€ 

MELON & JAMBON D’AUVERGNE – Cured ham & melon 10€ 

SALADE DE TOMATES & AVOCAT – Tomato & avocado salad 8€ 

SALADE DE PATES – Pasta salad 9€ 15€ 

Pates papillon, courgettes, tomates, olives, copeaux de parmesan, sauce pesto   

Butterfly pasta, zucchini, tomato, olive, parmesan shavings, pesto sauce 
 

SALADE DU BISTROT – Bistrot salad 11€ 16€ 

Jambon blanc, tomates cerises, oeuf, cantal, salad - Ham, egg, cherry tomato, cheese, salad 

VELOUTE DU MOMENT – Daily cream soup 8€ 

PLANCHETTE DE CHARCUTERIES – Auvergne cured ham & dried sausage 10€ 

TERRINE DE CAMPAGNE & CORNICHONS – Pate & gherkins 9€ 

ENTREE DU JOUR – Daily starter 7€ 

LES PLATS 
OMELETTE AUX FINES HERBES & SALADE – Herbs omelet 12€ 

CHEESEBURGER A LA VIANDE DE SALERS AU ST NECTAIRE  

& SAUCE MONTARDE A L’ANCIENNE, FRITES MAISON & SALADE * 19€ 

St Nectaire cheese cheeseburger, homemade french fries & salad 
 

PIECE DU BOUCHER DU MOMENT, FRITES MAISON, SAUCE AU CHOIX * 22€ 

Butcher’s cut, homemade french fries & salad  

TRUFFADE AU ST NECTAIRE, JAMBON D’AUVERGNE & SALADE 17€ 

St Nectaire cheese Truffade, Auvergne cured ham & salad 

POULET ROTI & POMMES GRENAILLES 15€ 

Roasted chicken & potatoes 

BROCHETTE DE POISSONS AU PESTO – Fish skewer 15€ 

CROQUE AUVERGNAT, FRITES MAISON & SALAD 16€ 

Croque-Monsieur & homemade french fries & salad 

JAMBON SNACKE & RATATOUILLE, SAUCE MOUTARDE 15€ 

Snacked ham & ratatouille, mustard sauce 

PLAT DU JOUR – daily main dish 15€ 

  

 

 

 

  

LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE – THE ALLERGENS LIST IS AVAILABLE ON REQUEST – PRIX NETS EN EUROS, TAXES & SERVICE COMPRIS - L’ENSEMBLE DES PLATS DE LA CARTE REPONDENT A L’APPELLATION FAIT MAISON A L’EXCEPTION DES PLATS AVEC * 

                        ALL OUR DISHES ARE HOMEMADE EXCLUDING THE DISHES WITH * 

FORMULES 

MENU AUVERGNAT 25€ (boissons non incluses) 
ENTREE + PLAT + DESSERT (HORS PLATS *) 

 

MENU PETIT BOUGNAT 10€ 
BOISSON + PLAT + DESSERT 

SELON LES SUGGESTIONS DE LA CHEFFE – POUR LES MOINS DE 12 ANS 

  

 

 

LES DESSERTS & FROMAGES 

PLANCHE DE FROMAGES – Cheese platter selection * 10€ 

TARTE AUX MYRTILLES – Blueberry tart 8€ 

FLOGNARDE AUVERGNATE – Apple pie 8€ 

FONDANT AU CHOCOLAT – Chocolate fondant 8€ 

ILE FLOTTANTE 7€ 

2 BOULES DE GLACE OU SORBET – 2 Scoops of ice cream or sorbet 7€ 

SALADE DE FRUITS – Fruit salad 6€ 

CAFE OU THE GOURMAND – Tea or coffee with dessert selection 9€ 

DESSERT DU JOUR – Daily dessert 6€ 

 

 

 


